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บทคดัย่อ 

พริกช้ีฟ้าเป็นพืชเศรษฐกิจชนิดหน่ึง ในประเทศไทย พื้นท่ีเพาะปลูกส่วนใหญ่อยู่ท่ีภาค

ตะวนัออกเฉียงเหนือมีพื้นท่ีประมาณ 128,932 ไร่เกษตรกรนิยมปลูกกนัอย่างแพร่หลายมีผลผลิต

พริกมากถึง 283,515 ตนั ขอ้จาํกดัเน่ืองมาจากพริกช้ีฟ้ามีความช้ืนสูงเกษตรกรไม่สามารถเก็บรักษา

พริกสดไว ้ไดน้านและการเก็บรักษาโดยไม่ผ่านกรรมวิธีใดไดไ้ม่เกิน 1 สัปดาห์ ทาํให้เกิดภาวะ

สินคา้ลน้ตลาด ส่งผลใหพ้ริกสดมีราคาตํ่าและกระทบต่อรายไดข้องเกษตรกร  

พริกใหป้ระโยชน์แก่ร่างกาย คือ ช่วยร่างกายขบัถ่ายของเสียและนาํธาตุอาการไปยงัเน้ือเยือ่

ของร่างกาย ความตอ้งการบริโภคในตลาดของทั้งในประเทศและต่างประเทศยงัมีอีกมาก พริกมีรส

เผด็พอดี ใชป้ระกอบอาหารไดห้ลายประเภท มีคุณค่าทางโภชนาการ 

จากสาเหตุท่ีไดก้ล่าวมาขา้งตน้การอบแห้งพริกช้ีฟ้ามีความสําคญัต่อเกษตรกรท่ีตอ้งการ 

ถนอมอาหารหรือแปรรูป โดยการทาํให้พริกแห้งดว้ยวิธีการอบแห้งหรือตากแห้ง ซ่ึงการตากแห้ง

เป็น การทาํให้ผลิตภณัฑแ์ห้งดว้ยใชค้วามร้อนจากแสงแดดสามารถทาํไดง่้าย แต่ตอ้งใชเ้วลานาน

ประมาณ 5-6 วนั ใชพ้ื้นท่ีในการตากค่อนขา้งมาก และมีปัญหาเร่ืองความสะอาด 

 


